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Ispanyol devi natiirel fermantasyon igin
Havran ilcesini secti

Tarkiye'nin en kaliteli zeytin ve zeytin yaglannin
e Crade o Tart s oy Uretildigi Balikesir ilinin Havran ilcesinde artik
B : ‘ Javier zeytin dretiminde fermantasyon yontemi yapay
' ] degil dogal bio fermantasyon yontemi ile
yapilacak.10 ton taze zeytine 10 gramlik bio
starter Urlind ile zeytinler dogdal otamda
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Ispanya da kurulu Bio Partner sirketinin 7 yil
boyunca tizerinde calistigi ve 20,000 ton'dan
fazla zeytinde deneyerek gelistirdigi yeni drind
cok yakinda Tirkiye pazannda satiga sunulacak.

Gectigimiz hafta icinde Turkiye'ye gelen firmanin

Pazarlama Direktori Bay Javier Ferrandiz Pey,

: firma'nin Turkiye satis temsilcisi Korfez Grubu

Ispanyol devi naturel fermantasyon icin Havran ilcesini secti sirketinden Tan Karahan ile birlikte Aydin, Havran
ve Akhisar sehirlerinde bazi toplantilara katildi.
Tarkiye'nin taninmug en bilyik sofralik zeytin

isleme fabrika sahipleri ile yapilan gorigmelerde Bio Partner firmasinin yeni Griinleri anlatildi.

Bio Partner sirketinin tamamen natiirel olarak hazirladigi Lakto Basillerden olugan yeni driinleri Starter ve
Finisherler hem yesil hemde siyah zeytinlerde kullanilabiliyor.

Bu drinler sayesinde zeytinlerin fermantasyon sireci kontrol edilebiliyor. Zeytinlerin tadi, rengi, kokusu ve
sertligi daha iyi sartlarda korunabildigi gibi istenmeyen fermantasyon kosullannida ortadan kaldirarak nihai
homojen bir driin elde edilmis olunuyor. Ozel olarak hazirlanan riinler ilede zeytinlerin fermantasyon siireci
hizlandinlip, yavaslatilabiliyor.

10 ton taze zeytinde sadece 10 gramlik bir Starter Griintin salamura suyuna katilmasi yeterli oluyor. Fermante
siireci tamamlandiginda ise 10 gram Finisher'in ayni salamura suyuna katilmasi gerekiyor. ispanya'da bulunan
onlarca biyiik zeytin kooperatifinin kullanmaya bagladigi bu driinler gelistirilerek Tirkiye'deki zeytin cesitlerine
ve isleme tekniklerine uygun 6zel olarak hazirlanip satisa sunulacak. Bunun igin bazi zeytin isleme
fabrikalanndan numuneler alinarak ispanya'ya gonderildi.
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