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HAVRAN'LI OLDU

Ispanya’da kurulu Bio Partner
sirketinin 7 yil boyunca
uzerinde calistig: ve 20,000
ton'dan fazla zeytinde
deneyerek gelistirdigi yeni
urunu ¢ok yakinda Turkiye
pazarinda satisa sunulacak.
G ectigimiz hafta icinde Turkiye'ye
gelen firmanin Pazarlama
Direktortu Bay Javier Ferrandiz
Pey, firma'nin Turkiye satis temsilcisi
Korfez Grubu sirketinden Tan Karahan
ile birlikte Aydin, Havran ve Akhisar
sehirlerinde bazi toplantilara katildi.

Turkiye'nin taninmis en buyuk sofralik
zeytin isleme fabrika sahipleri ile yapilan

STARTERS

100 MILLONES DE FERMENTOS ACTIVOS
PARA LA ACEITUNA

gorusmelerde Bio Partner firmasinin
yeni drunleri anlatildi.
Bio Partner sirketinin tamamen
naturel olarak hazirladigi Lakto
Basillerden olusan yeni uUrunleri
Starter ve Finisherler hem yesil
hemde siyah zeytinlerde
kullanilabiliyor.
Bu UrlUnler sayesinde zeytinlerin
fermantasyon sureci kontrol
edilebiliyor. Zeytinlerin tadi, rengi,
kokusu ve sertligi daha iyi sartlarda
korunabildigi gibi istenmeyen
fermantasyon kosullarinida ortadan
kaldirarak nihai homojen bir Grtun
elde edilmis olunuyor. Ozel olarak
hazirlanan drunler ilede zeytinlerin
fermantasyon sureci

i hizlandinlp, yavaglatila-
biliyor. 10 ton taze zeytinde
sadece 10 gramlik bir Starter
Uurdnun salamura suyuna
katilmasi yeterli oluyor.
Fermante sureci
tamamlandiginda ise 10
gram Finisher'in ayni
salamura suyuna katiimasi
gerekiyor. ispanya'da
bulunan onlarca buyuk zeytin
kooperatifinin kullanmaya
basladigi bu Grunler
gelistirilerek Turkiye'deki
zeytin gesitlerine ve isleme
tekniklerine uygun 6zel
olarak hazirlanip satisa
sunulacak. Bunun igin bazi
zeytin isleme fabrikalarindan
numuneler alinarak
Ispanya'ya gdénderildi.




